TIRAMISY

Rini cabina di aspirazione per
laboratori di pasticceria

Minifspray booth For pastry shops
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TIRAMISL € un'opparecchiatura indispensabile  per
ristoranti, laboratori di pasticceria e cioccolateria che
lovorano con sistemi ad aria compressa.

Con TIRAMISY & possibile applicare, mediante
spruzzatura, un'ampio gomma di prodotti alimentari
(come burro di cacoo, cioccolato, coloranti alimentari
liposolubili, gelatina, tuorlo d'vovo ecc..) senza
contaminare I'ambiente circostante e nel rispetto di tutte
le norme igieniche e di sicurezza sul lavoro.

TIRAMISE & dotato di un primo Filtro a labirinto in acciaio
inossidabile che pud essere aperto e lavato, e di un
secondo doppio set di Filtri in acrilico che permette di
Fermare tutte le particelle aspirate, anche quelle piu Fini.
TIRAMISE ha una Finitura esterna rivestita a polvere,
approvata per uso alimentare, con struttura interna in
acciaio inossidabile AISI 304 - Finitura scotch brite.
TIRAMISE ha un comodo piano dilavoro ideale per I'utilizzo
di teglie da pasticceria (400x600 mm).

TIRAMISY pud essere completato su richiesta con un
supporto in acciaio inox (AISI 304) su ruote, dotato di un
piano di lavoro retrattile e di un compressore medicale oil
Free (10t - per uso alimentare).

TIRAMiSt NON RICHIEDE IL COLLEGAMENTO ALLA CANNA
FUMARIA.

FLUSSO

PRODOTTO D'ARIA

POTENZA TENSIONE DIM.(cm) WT.

TIRAMISY | 400 m3/h

TIRAMISL is an essential equipment For restaurants,
pastry and chocolate laoboratories working with air
compressed systems.

With TIRAMIS: you can apply, by spraying, o wide range
of Food products (such as cocoa butter, chocolates,
liposoluble Food colourants, jelly, egg yolk etc...) without
contaminating the surrounding environment and
respecting all hygiene and safety regulations ot work.
TIRAMISY is equipped with a First stainless-steel labyrinth
Filtker that can be opened aond washed, and a second
double set of acrylic Filters that allows to stop all the
particles aspirated, even the Finest ones.

TIRAMIS: hoas o powder coated external Finish, Food
approved, with internal stainless steel structure AISI 304 -
scotch brite Finish.

TIRAMISE hos o comFortable work surface ideal For the
use of pastry trays (400x600mm).

TIRAMISL can be completed on request with a stainless
steel (RISI 304) stond on costers, equipped with a
retractable working table ond o medical oil Free
compressor (10t - Food graded).

TIRAMiSt DOES NOT REQUIRE FLUE PIPE CONNECTION.
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